
SEDONA SUITES HO CHI MINH CITY

67 Le Loi Boulevard, District 1, Ho Chi Minh City, 700000, Vietnam

(Hotel Entrance is located on Nam Ky Khoi Nghia Street)      

inquiry@sedonavietnam.com    +84 28 3822 9888



    e invite you to partake in the colorful festive cheer 

at Sedona Suites Ho Chi Minh City as we get into the 

Christmas spirit. Capture moments, create memories, 

and reunite with family and loved ones throughout the 

Festive season right at the heart of Saigon. From our 

merriest Christmas tree lighting ceremony to our 

glamorous Christmas dinners, the ultimate New 

Year’s Eve spectacular countdown party, and an array 

of festive offers, we are going all out to mark your 

wonderful season here!

We wish you a memorable stay with us and a merriest 

start to 2024!

W

Friday, 1 December 2023

From 23 December 2023 to 1 January 2024

Sunday, 24 December 2023

25 – 29 December 2023

Sunday, 31 December 2023

Sunday, 31 December 2023

Monday, 1 January 2024



Lobster Bun, Avocado, Remoulade

Duck and Foie Gras Croquette, Gold Leaf

Smoked Salmon Rose, Caviar, 
Champagne Gel, Dill Bread

Butter Nut Pumpkin and Brie Tartlet, 
Roasted PistachioTruffle egg

From 23 December 2023 

to 1 January 2024

Lemon Tart

Éclair, Gold Leaf

Chocolate Strawberry

Mango and Vanilla Macaron

Coconut Custard, Mango Compote 

White Chocolate and Berries Mousse 

Warm Scones serve with Cream 
and Homemade Jam

All prices are subject to Service Charge and VAT
Giá chưa bao gồm phí phục vụ và thuế GTGT



HOKKAIDO SCALLOPS

Sous Vide Scallops, Caviar, Edamame Bean, Yuzu Dressing 

Sò điệp hấp chân không, trứng cá muối, đậu Nhật dùng kèm xốt Yuzu

SWEET CORN VELOUTE

Grated Foie Gras, Black Truffle Cream, Spiced Croutons 

 BLACK ANGUS BEEF

Slow-Cooked Beef Tenderloin, 

Potato Gratin, Black Garlic, Shallot Confit, Perigord Sauce 

Thăn bò nấu chậm, khoai tây nướng phô mai, tỏi đen dùng kèm xốt bò vị nấm

BAKED LOBSTER 

Pasta, Asparagus, Crustacean Sauce 

Tôm hùm nướng, măng tây, dùng kem mỳ Ý xốt kem vị tôm

CHRISTMAS PUDDING

Steamed Plum, Rum Sauce

Bánh Pudding Giáng Sinh

Sunday, 24 December 2023

Súp bắp kem nấm Truffle, gan ngỗng dùng kèm 

bánh mỳ nướng tẩm gia vị

All prices are subject to Service Charge and VAT
Giá chưa bao gồm phí phục vụ và thuế GTGT



ROASTED BUTTERNUT PUMPKIN SOUP 
Spiced Prawn, Anchovy Croutons  

Súp bí đỏ, tôm nướng dùng kèm bánh mỳ tẩm cá cơm

CRAB SPAGHETTI 
Cherry Tomato, Lobster Bisque Sauce 
Mỳ Ý xào thịt cua xốt kem tôm hùm

SCALLOP FRIED RICE 
XO Sauce, Tobiko, Asparagus, Spring Onion 

Cơm chiên sò điệp, dùng kèm với hành lá, trứng cá chuồn và xốt XO

CRISPY SEA BASS 
Plum Sweet and Sour Sauce, Steamed Rice 

Cá chẽm chiên giòn xốt chua ngọt dùng kèm cơm trắng

STIR-FRIED CHICKEN 
Cashew Nut, Broccoli, Ginger Soy Sauce, Steamed Rice 

Gà xào hạt điều, bông cải, xốt tương gừng dùng kèm cơm trắng

CHEESECAKE

from 25 to 29 December 2023

Fresh Berries, Mint Leaves
Bánh phô mai phúc bồn tử

All prices are subject to Service Charge and VAT
Giá chưa bao gồm phí phục vụ và thuế GTGT



CHESTNUT AND PUMPKIN VELOUTÉ 

Glazed Chestnut, Truffle Cream Fraiche, Mini Croutons 

Súp bí đỏ hạt dẻ, kem nấm dùng kèm bánh mỳ tẩm gia vị

POACHED LOBSTER 

Balsamic Caviar, Avocado, Chilled Peach, Tomato Base, Baby Cress

Tôm hùm trần, balsamic cô đặc, bơ và xốt đào cà chua

 TRIPLE CHOCOLATE CAKE

Fresh Berries, Gold Leaf

Bánh kem sô cô la

NORWEGIAN SALMON

Slow-Cooked Salmon, Caviar, Romanesco Broccoli, Dill Cream 

Cá hồi Na Uy nấu chậm, trứng cá muối, bông cải xanh xốt kem thì là

US PRIME BEEF RIBEYE 

 Green Peas, Smoked Bacon, Bordelaise Sauce 

Thăn bò Mỹ nướng, đậu Hà Lan dùng kèm xốt rượu vang

Sunday, 31 December 2023

All prices are subject to Service Charge and VAT
Giá chưa bao gồm phí phục vụ và thuế GTGT



Sunday, 31 December 2023

22:00 – 24:00

(Wine, Beer, Soft Drinks)

Monday, 1 January 2024

SALMON GRAVLAX SALAD

Organic Garden Leaves, 

Marinated Salmon, Avocado, Raspberry Dressing 

Xà lách cá hồi tẩm gia vị, trái bơ, xốt mâm xôi

FESTIVE PLATTER 

Bourbon Whiskey Roasted Turkey

Rosemary Slow Roasted Lamb Chop

Chestnut Stuffing

Sauteed Brussel Sprouts

Honey Glazed Baby Carrots

Mustard Sauce

Cranberry Sauce 

WHITE AND DARK CHOCOLATE MOUSSE

Marinated Raspberry with Amaretto, Almonds 

Bánh Mousse sô cô la đen và trắng

All prices are subject to Service Charge and VAT
Giá chưa bao gồm phí phục vụ và thuế GTGT

All prices are subject to Service Charge and VAT
Giá chưa bao gồm phí phục vụ và thuế GTGT

FRITTO MISTO 
Crispy Prawn, Calamary Ring, Seabass, French Fried, Wasabi Aioli, Lemon
Hải sản chiên giòn xốt kem chanh

VND 280,000

CRACKERS, CHIPS AND A DIP
Guacamole, Prawn Crackers, Spiced Corn Chips, Sesame Rice Paper 
Bánh phòng tôm dùng kèm xốt bơ

VND 185,000

TRUFFLE FRIES
French Fries with Truffle and Cheese 
Khoai tây chiên xốt phô mai nấm

VND 185,000

SPICED CASHEW NUTS 
Roasted Cashew Nuts with Malt Sugar, Spices and Chili Flakes
Hạt điều rang muối cay

VND 180,000

VND 350,000MINI STEAK A LA SEDONA 
Asian Coleslaw, French Fries, Red Chimichurri 
Thăn nội nướng, khoai tây chiên, bắp cải trộn, xốt rau mùi
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